
APERETIF 

Chardonnay Brut Menger-Krug 
( tradit ionnelle Flaschengärung) 

0,1 l   7 € 
0,75 l  39 € 

 0,1 l   6 ,50  € 
0,75 l  33 € 

Schloss-Gin von Schloss Johannisberg 
mit Tonic Water 

0,2 l    11 € 

Bombay Saphire Gin 
mit Tonic Water 

0,2 l    8,50 € 

Rosé Brut Menger-Krug
0,75 l   39 €

1,5 l       85 €

HAUSGEMACHTER APERETIF 

Zitrone  - Rosmarin- Spritz   (auch alkoholfrei ) 
hausgemachter Zitrone-Rosmarin-Sirup, Sekt, 

Tafelwasser
0,2 l  8,50 € 

Quitten-Limetten-Spritz  (   auch alkoholfrei ) 
hausgemachter Quitten-  Limetten-Sirup, 

Sekt, 
Tafelwasser 
0,2 l 8,50 €

Bitterorangen- Spritz (auch alkoholfrei ) 
hausgemachter Bitterorangen-Sirup, Sekt, 

Tafelwasser  
0,2 l    8,50 € 

Riesling Sekt brut, Martinsthaler Wildsau 
Weingut Keßler 

0,1 l   6 ,50  € 
0,75 l  33 € 

Rheingauer Schwarzriesling rosé Sekt 
Weingut Keßler

Allergene

1 Eier    8  Erdnüsse
2 Fisch 9 Glutenhalt iges Getreide
3 Krebst iere  10 Lupine
4 Milch ,  Laktose 11 Schalenfrüchte
5 Sel ler ie 12 Senf
6 Sesamsamen 13 Sojabohnen 
7 Schwefeldioxid & Sulf ide  14 Weicht iere 



VORSPEISEN 

Hirschtatar
Variation von der Gurke I Wachtelei I 

Senfkaviar 1,7,12

Rote Bete - Carpaccio
Fetakäse I Feldsalat I Walnusscrunch 7,9,12

Burrata VEGETARISCH
Feige I Rucola I Focaccia I Pinienkerne 4,7,9,12

 Ravioli "Black"
Lachsravioli I Rießengarnele I Krustentierschaum 

I wilder Brokkoli 1,2,3,4,7,9,

Beilag ensalat VEGAN
 Balsamicodressing I Saisonale 

Blattsalate 7,12

SUPPEN 
Waldpilz-Tomaten-Essenz VEGETARISCH 

Steinpilzravioli I Buchenpilz I Knusperchip  1,4,9

Fischsuppe "Kellerskopf“ 
Safranfond I Edelfischfilets I Riesengarnele 2,3,5

15 €     

16 €

7 €

 10 €       

15 €

16 €

Mein Lokal, Dein Lokal - Menü

I
Burrata 

Feige I Rucola I Focaccia I Pinienkerne

II
Waldpilz-Tomaten-Essenz 

Steinpilzravioli I Buchenpilz I Knusperchip

III
 Ravioli "Black"

Lachsravioli I Rießengarnele I Krustentierschaum

IV
 Duo vom Wild

Hirschmedaillons I Wildschwein geschmort I
Flower Sprouts I Waldpilz-Tortelloni I Wildheidelbeerjus 

V
Waldbeer Tartelette

Wildheidelbeer I Nusscrunch I Vanille I Himbeer

in 3 Gängen zu je 46 € ( I oder II, plus IV, plus V )    
in 4 Gängen zu je 58 €  ( I oder II, plus III, plus IV, plus V) in 

5 Gängen zu je 67 €

Das gesamte Menü wird in kleineren Portionen zubereitet, 
im Verhältnis zu einer à la carte Bestellung.

12 €



 HAUPTGERICHTE

21 € 

26 € 

21 € Wolf des Meeres
Wolfsbarschfilet I Krustentierschaum I Black Ravioli 

sous vide gegarter Zitronen - Lauch 1,2,3,4,5,9

Hausgemachter Gorgonzola -Ravioli  VEGETARISCH  
Gorgonzolacrème I Trio von der Birne I 

Walnüsse 1,4,7,9

Gnocchi - Mediterran hausgemacht  VEGETARISCH     
Pesto Rosso I Zucchini I Parmesan I Pinienkerne 1,4,5,9

 "Melanzani" VEGAN    
Duo von der Aubergine I Schwarzwurzel I 

Champignon 9 

Wiener Schnitzel vom Kalb
aus der Hüfte I Kartoffel-Kürbiskernöl-Salat

auf Wunsch mit Preiselbeeren 1,4,7,9,12

21 € 

21 € 

29 €

34 €

Hausgemachte frische Pasta für zu Hause  VEGAN
frische Tagliatelle 250 gr.  3,50 € Kochzeit ca. 3 Minuten, sprechen Sie gerne unser Servicepersonal an.

27 € 

Schweinebauch  "Asia Style"
Wok-Julienne-Gemüse I Orangen-Chiccorée I 
gebackene Erdnuss-Reisbällchen I Teriyaki-Jus

1,6,7,8,9,13

Hirschedelragout
aus der Keule vom Hirsch I Semmelknödel I 

Petersilienwurzel 1,4,7,9,

Duo vom Wild
Hirschmedaillons I Wildschwein geschmort I Flower 

Sprouts I Waldpilz-Tortelloni I 
Wildheidelbeerjus1,4,5,7,9

„Wildburger vom Hirsch"
 Wildpreiselbeer-Relish I Buchenpilze I Salat I 

Bergkäse I Steakhouse Pommes 1,4,7,9,12

Ketchup/ Mayonnaise je 0,40 €

1,50 € 

20 €



DESSERT 

Waldbeer Tartelette
 Wildheidelbeere I Nusscrunch I Vanille I 

Himbeere1,4,9

"Winterliche Harmonie"
Zimteis I Wildpflaumenespuma I Mandel1,4,7,9

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschgenröster 1,4,7,9

klein    
groß

WARME GETRÄNKE 

Tasse Kaffee Crème 7 

Capuccino 7

Latte Macchiato 7

Milchkaffee 7 

Espresso 7 (als Macchiato + 0,30 €) 
Doppelter Espresso 7 

Heiße Schokolade 

Moccacino 7 (heiße Schokolade,Espresso,Sahne) 
Tasse Tee  

8 € 

 11 € 
18 € 

3 € 
3,20 € 
3,70 € 
3,70 € 
3 € 
4,30 € 
3,20 € 
4,90 € 
2,80 € 

BRÄNDE 

Weinhefebrand 40 % 2cl 5,30 € 
Ein echter  „Liebhaberschnaps” mit hohem Stellenwert.

8 Jahre alter Trester Brand 38 % 2cl 5,30 € 
Im Eichenfass gelagert. 

Mirabellenbrand 40 % 2cl 5,30 € 
80 wöchige Gärung vollreifer Früchte. 

Schattenmorellenbrand 40 % 2cl 5,90 € 
Die feine Marzipannote lobt diesen Brand.

LIKÖRE 

Mirabellenlikör 25 % 2cl 4,90 € 
Der herrliche Geschmack von vollreifen Mirabellen.

Winterapfel Likör 25 % 2cl 5,30 € 
Winter, Weihnachtszeit, Zimtduft, verschneite 

Winterlandschaft, Omas Bratapfel, Feuer im Holzofen… 

Walnuss – Weinbrandlikör 28 % 2cl 5,30 € 
Angenehme Walnuss - Note, mit einem dezentem Vanille 

Geschmack. 

Marillenlikör 25 % 2cl 4,90 € 
Kooperationsentwicklung von Fam. Kettern und Team Kellerskopf. 
28 Proben wurden von Fam. Kettern angefertigt, bis dieser Likör 

unserem Geschmack entsprach. Die reine Marille mit feiner 
Amarettonote.

 9,50 €



0,2 l 5,60 € 

0,2 l 5,80 € 0,2 l 5,60 € 

0,2 l 5,50 € 
0,2 l 5,60 € 

0,2 l 5,50 € 
0,2 l 5,80 € 

0,2 l 5,80 € 
0,2 l 6,00 € 

0,2 l 5,40 € 
0,2 l 6,30 € 

0,2 l 6,10 € 
0,2 l 5,30 € 

0,2 l 5,80 € 

0,2 l 4,90 € 

0,4 l 7,50 € 

0,75 l 28 € 

0,75 l 28 € 

0,75 l 33 € 0,75 l 32 € 

0,75 l 39 € 0,75 l 28 € 

0,75 l   28 € 0,75 l 29 € 

0,75 l 38 € 
0,75 l 28 € 

WEISSWEIN 

2022er Riesling „Martinsthaler Wildsau“, tr.  Keßler        

2021er Riesling „Martinsthaler Wildsau“, htr. Kabinett    

2022er Riesling "Kiedricher", QbA Sehr fruchtig     

2022er Grauburgunder, trocken Neef-Emmich 

2022er Weißburgunder, trocken Neef-Emmich 

2021er Chardonnay, trocken QbA, Höhn, Rheingau       

2022er Sauvignon Blanc, trocken QbA, Höhn, Rheingau 

2022er Spätburgunder Rosé, feinherb Keßler 

Weißweinschorle süß- oder sauergespritzt 

2019er Riesling, Hattenheimer Mannberg, RGG, Höhn 

2022er Riesling, tr. Künstler, Hochheimer Herrenberg 

2021er Weißburgunder, Neef-Emmich, Westhofener 

2020er Sauvignon Blanc, trocken Bischel 

2019er Grauburgunder Kabinett, trocken Salwey       

2022er Lugana Cantia Di Custoza, Italien 

2021er Rosé Chateau Mesclances Cotes de Provence, Frankreich 

2018 Rosado, De casta Torres, Spanien

2020er Riesling "Granitfass" Schiersteiner Hölle Spätlese, Höhn 

2019er Riesling, Hattenheimer Nussbrunnen, Spätlese, Edelsüß 

2015er Riesling "Schiersteiner Hölle", Beerenauslese, Höhn

 

ROTWEIN 

2021er Primitivo, trocken Il Mio, Italien 

2019er Spätburgunder, htr. Keßler, Martinsthal 

2021er Spätburgunder, trocken Keßler, Martinsthal 

2020er Merlot, trocken,Frauensteiner Herrnberg     

2021er Tempranillo, Bodegas d. Mateos, Spanien 

2020er Nero d’Avola, trocken Il Mio, Italien   

2020er Cabernet Sauvignon Barrique, Dotzheimer  

Judenkirsch, trocken, Höhn

2021er Spätburgunder, trocken Tradition Künstler 

2019er Rosso di Montalcino Il Poggione Italien 

2019er Montepulciano d’Abruzzo Filare 

2012er Bordeux Supèrieur, Châteu Martinon

(alle unsere Sekt- und Weinspezialitäten enthalten Sulfite) 

0,75 l   28 € 

0,75 l   33 €

0,75 l  42 €

0,75 l 35 €

0,75 l   32 €

0,5 l   38 €



APFELWEIN VOM FASS 

Pur, sauer- oder süßgespritzt 

Bembel pur 

Flasche Wasser oder Zitronenlimonade zum Bembel

0,25 l  2,60 € 

0,5 l  4,80 € 

1 l 8,50 € 

 1 l 6,80 € 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Kellerskopf "Berg-Quell" Tafelwasser 
sprudel /still / medium

Hausgemachte Limonade mit Limette & Minze 
oder mit Quitte-Zitrone

Cola 1,7, Cola Zero 1,6,7, Orangenlimonade 1,3, 
Zitronenlimonade 

Apfelsaft, Apfelsaftschorle 

Orangensaft, Orangensaftschorle  

Johannisbeernektar, Johannisbeernektarschorle

Rhabarbernektar, Rhabarbernektarschorle 

Schweppes Bitter Lemon 8

Kennzeichnung von Zusatzstoffen bei Lebensmitteln in der 
Gastronomie. Eine Zusatzkarte mit Informationen über Allergene wird 
auf Wunsch gereicht. 

0,5 l 4,10 € 

1 l    6,80 € 

0,5 l   7,00 € 

1 l    10,50 € 

0,2 l 3,20 € 

0,4 l 4,80 € 

0,2 l 3,30 € 

0,4 l 4,90 € 

0,2 l 3,30 € 

0,4 l 4,90 € 

0,2 l 3,30 € 

0,4 l 4,90 € 

0,2 l 3,50 € 

0,4 l 5,10€ 

0,2 l 3,30 € 

0,4 l 5,50 € 

1: mit Farbstoff 2: konserviert 

4: geschwefelt 5: geschwärzt 

3: mit 

Antioxidationsmittel 6: 

mit Süßungsmitteln 7: koffeinhaltig 8: chininhaltig 

0,3 l 3,70 € 

0,4 l 4,70 € 

0,3 l 3,90 € 

0,5 l 5,20 € 

0,33 l 3,70 € 

BIER 
VOM FASS 

Braustüb’l Pils, Radler 

Braustüb’l Helles naturtrüb

Braustüb´l Märzen (dunkles Bier) 

AUS DER FLASCHE 

Braustüb’l Hefeweizen hell, alkoholfrei  

Braustüb’l Pils alkoholfrei 

0,5 l 5,20 € 

0,5 l 5,20 € 

0,3 l  3,90 € 


	Auf 474 M.ü.N. erwartet Sie unser über 100 Jahre alter Aussichtsturm.
	APERETIF
	Barth extra Brut (Flaschengärung)
	0,1 l   5,50 €
	hausgemachter Wacholder-Sirup, Tonic Water, Sekt

	HAUPTGERICHTE




